ELMA STEAKHOUSE

ELMA Group Dining Menu

Folande vilkor gller vid bokning av poketinenyer for storre sallskap:

1.Valj en av vara paketmenyer for hela séllskapet. Paketmenyer kan inte kombineras.

2.Val av paketmeny ska meddelas senast 5 dagar fore bokningsdatum.

3.Val av forratt och huvudriatt (om paketet erbjuder valmajligheter) samt information om allergier, specialkost och vegetariska
alternativ ska lamnas senast 5 dagar fore besoket.

4. Andringar av antal gaster maste meddelas senast 8 timmar fore ankomst, annars debiteras det senast bekriftade antalet gister.

5.Bokningsforfragningar och menyval skickas via vart bokningsformular eller till angiven e-postadress.

Observera: Har du fragor kring din bokning eller vara fardiga menyer ar du varmt vilkommen att kontakta oss pa 021-800 005. Vi
reserverar oss for eventuella dndringar i menyerna beroende pa sasong och ravarutillgang.

SIGNATURE meny

Forratter / Starters valj mellan

JUMBO KARIDES

Grillade tigerrakor med 16k, paprika, vitlok, paprikapuré (stark), persilja & vitt vin
Grilled tiger prawns with onion, pepper, garlic, pepper purée (hot), parsley & white
vine parsley, olive oil mixed with marrow

STEAK BRUSCHETTA

Stekt brod toppad med graddfil, kramig basilikasas, oxfilé, ruccola & parmesan
Fried bread garnished with sour cream, basil sauce, fillet of beef, rucola &
parmesanbeef, rucola & parmesan

Huvudratter / Main Courses

DANA ANTRIKOT CA 300 G

Grillad entrecote, mort & smakrikt premiumkott med enastaende marmorering
Grilled Prime Rib, premium quality with rich taste & marbling

Samtliga huvudrétter serveras med ett urval av gemensamma tillbehér och saser for
hela sallskapet.

Dessert vdlj mellan

CREME BRULEE
Klassisk vaniljkram med karamelliserat sockerlock.
Classic vanilla custard with a caramelized sugar crust.

ELMA SIGNATURE BROWNIE

Intensiv chokladbrownie med havssalt serverad med silkig hemgjord
pistageglassfyllig chokladsas och sdsongens farska bar.

Intense chocolate brownie with sea salt served with silky homemade
pistachio ice cream, rich chocolate sauce & seasonal fresh berries.

3 ratter / 3 courses: 659:- /p
2 ratter (forratt+huvudratt) / 2 courses (starter+main course): 549:-/p
2 ratter (huvudratt+dessert)/2 courses (main course+dessert): 519:-/p

Komplettera er middag med ett noggrant utvalt vinpaket (minimum 4 personer)
Enhance your dining experience with our carefully selected wine package (minimum 4 guests).

STANDARD .......... 399:-/p
PREMIUM .......... 499 -/p
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