
EXCLUSIVE meny
Denna meny serveras som en exklusiv avsmakningsupplevelse där kökschefens noggrant utvalda rätter
presenteras i flera serveringar. Varje servering är komponerad för att skapa en harmonisk smakresa med
Elmas främsta råvaror och signaturrätter.

This menu is served as an exclusive tasting experience, where our chefs present a carefully curated
selection of dishes in multiple courses. Each serving is designed to create a harmonious culinary journey
featuring Elma's finest ingredients and signature creations.

ELMA SIGNATURE BROWNIE

Intensiv chokladbrownie med havssalt serverad med silkig hemgjord
pistageglassfyllig chokladsås och säsongens färska bär.
Intense chocolate brownie with sea salt served with silky homemade pistachio
ice cream, rich chocolate sauce & seasonal fresh berries.

899:- /p 
Exklusiv avsmakningsmeny • Minst 4 personer

Komplettera er middag med ett noggrant utvalt vinpaket (minimum 4 personer)
Enhance your dining experience with our carefully selected wine package (minimum 4 guests).
STANDARD .......... 399:-/p
PREMIUM .......... 499 :-/p

En elegant inledning med ett urval av säsongens kalla och varma förrätter,
skapade för att delas och väcka smaklökarna inför kvällens fortsättning.
An elegant beginning with a selection of seasonal hot and cold appetizers,
designed to be shared and awaken the palate.

Förrätt / Starter 

Kvällens höjdpunkt – ett urval av våra mest exklusiva dry-aged köttdetaljer,
grillade över öppen eld och serverade med säsongens noggrant utvalda
tillbehör och signatursåser, gemensamt för hela sällskapet.
The highlight of the evening – a selection of our most exclusive dry-aged cuts,
grilled over open fire and served with seasonal side dishes and our signature
sauces, shared by the entire table.

HUVUDRÄTT /Main Course

DESSERT 
Välj en av följande desserter:

SAN SEBASTIAN

Vår krämiga San Sebastian-cheesecake med karamelliserad yta och sammetslen
kärna. Serveras med fyllig chokladsås och hallon- & vit chokladsås.
Our signature San Sebastian cheesecake with a beautifully caramelized top and a
velvety smooth center. Served with rich chocolate sauce and raspberry white
chocolate sauce.
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